
 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。

ターゲット
お客様は

利用場面
（利用シーン）

お客様の
「メリット」

地元での
「評判」等

３０代～６０代の男女。子育て世代から孫育て世代。主に４０代～５０代がメインターゲット層。

ご飯のおかずやあと１品のサイドメニュー、お弁当、晩酌のおつまみなど使いやすさで家庭の様々なシーンで活躍しています。

レンチンのみで簡単に手作り感のある唐揚げを召し上がれます。小分け包装なので、使いたい分だけさっと取り出して温めるだけ。安心国産のブランド鶏なので、ちょっとした贈り物
にも。

商品開発の経緯は、養鶏会社さんのコロナ時における原材料の過剰な在庫を何とかしたいという思いと、福島から私たちに出来ることをと考えて販売を開始しました。現在は、オン
ラインストアの販売が主体。大手ショッピングモールでは総合ランキング１位獲得など各種ランキングの常連商品。地元テレビなどでも紹介されて、地元の方もオンラインストアから購
入頂いています。

【ターゲット・利用場面・お客様メリット】

写真① 写真②

いいとこ
「強み」

レンチン簡単で伊達鶏の旨味がたっぷりのジューシーな唐揚げに仕上がります。１パックあたり250g
入りの小分け包装になっているので、使いやすく保管しやすいと好評です。

他社との
優位性

福島県産のブランド鶏伊達鶏のモモ肉を使用。旨味の強い鶏肉なので味付けはシンプルで冷凍の
唐揚げとは思えないお肉の美味しさがあります。小分け包装も使いやすい。

コンセプト 「美味しいものこそ、もっと手軽に」をコンセプトに福島県産の希少なブランド鶏もも肉を使用した冷凍の唐揚げ。

TMC 展示・商談用「商材シート」  「商品・サービス」 TMC

【商品の特性】 1/3

商品名 伊達鶏の唐揚げ
特長
機能

レンジで簡単、銘柄鶏の旨味がたっぷり、冷凍とは思えないと人気の商品です。
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〒

地域貢献活動や地域とのつながりについて

写真

私ども信濃屋グループは事業所用日配給食弁当を中心に、幼稚園給食、各種イベン
ト弁当、高齢者用弁当の製造、販売を業務としており、地域の食を担う企業として、地
域との繋がりを大切にしております。

写真

FAX

a.kawato@shinanoya.info

090-9749-4160

024-553-7959

担当者名 河戸　明義

E-mail

TEL

所在地

URL

960-0102

福島市鎌田字卸町5-9

出展商品名

写真 写真

出展回数株式会社　信濃屋

93 人 百万円

出展カテゴリー

売上 635

高橋　光彦

回1

伊達鶏の唐揚げ

http://www.shinanoya.info/

従業員

代表者、社員からのメッセージ（思いなど）

TMC 展示・商談用「商材シート」

福島県には、まだあまり知られていない銘品が数多くあります。私たちは、そうした
福島の銘品を少しでもお客様の食卓にお届けし、経営理念にも掲げる「HAPPY
HEART」を感じていただける商品開発、店舗運営を目指して参ります。簡単調理で
どなたにも食べていただける福島のおいしい食材を、ぜひ、ご賞味ください。

代表者名

【所在地・連絡先】

「会社概要」 TMC

【企業紹介】 2/3

会社名

mailto:a.kawato@shinanoya.info
http://www.shinanoya.info/
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 「アピールポイント」 TMC

衛生管理

生産・製造工程の管理

TMC 展示・商談用「商材シート」

【アピールポイント】及び【生産・製造工程】

写真 写真 写真 写真

＜具体的内容＞
目視による商品検査と金属探知機の使用による検査

衛生チェック、温度管理、設備チェック

危機管理

【品質管理情報】

商品検査

【公的認証・受賞歴】 【取引条件等】

衛生チェック、検便検査

連絡先
担当者 河戸　明義

024-573-1611

従業員の管理

施設設備の管理
設備・施設管理表

有 無 その他

原材料の入庫 原材料のカット 加熱調理(揚げ) 急速冷凍 包装・出荷商品検査
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