
税率 8%

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

2024 年

10 月 16 日
第３.1版

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 タコシウマイ

¥1,150
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 180 消費期限提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記載） 通年 （　　　　　）

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 福島県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4595057953011

1 ケ ー ス あ た り 入 数 20パック 保 存 温 度 帯

内 容 量 8個入 希 望 小 売 価 格 税抜 ¥1,242

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 ２５ケース 最小 ケース ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢）

発 注 リ ー ド タ イ ム 7日 販 売 エ リ ア の 制 限

重量（㌔）

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

道の駅、コンビニ・イベント　等

お 客 様
（性別・年齢層など） 40～70代女性

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等）

1. シンプルにレンジで加熱：　夕食やお弁当のおかず、おつまみとして重宝します。調味料が必要なく、タコの風味が楽しめます。
2. 蒸し料理として：　蒸すことでふっくらとした食感とタコの旨味が引き立ちます。
3. タコシウマイのスープ：タコシウマイをスープに加えると、海鮮の旨味がスープ全体に広がります。野菜や豆腐を一緒に煮込むと、栄養たっぷり
でバランスの取れた一品になります。おでんにも◎
4. タコシウマイの揚げ焼き：　片栗粉をまぶし、少量の油で表面をカリッと揚げ焼きにするのもおすすめです。外はカリッと、中はジューシーな食感
が楽しめます。ビールや日本酒との相性が抜群です。

商 品 特 徴

「タコシウマイ」は、福島県新地町と相馬市で獲れた新鮮なタコを100%使用し、手作業で作り上げた特別な海鮮焼売です。地元産タコ
を細かく刻み、タコの風味と旨味を最大限に引き出すレシピで仕上げており、子どもから高齢者まで幅広い層に親しまれています。
また、電子レンジで簡単に調理できるため、手軽に本格的な味わいが楽しめます。真っ赤なタコをモチーフにしたインパクトのある
パッケージは、ギフトやお土産にも最適です。地元の海産物を使用することで、福島の地域経済や震災復興を支援しており、ふるさ
と納税の返礼品としても人気があります。品質、味、地域貢献のすべてにおいて高く評価されている商品です。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

（

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵
乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド



■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 タコシウマイの浜福

社員１名、パート4名、アルバイト5名

代 表 者 氏 名 代表取締役　日下智子

写真メ ッ セ ー ジ

東日本大震災で被災した地域への社会貢献と復興を願い、2022年から新規事
業として「浜福」を立ち上げ。地元で水揚げされた海産物を活用した事業をスター
トしました。その第１弾が「タコシウマイ」です。
これまで製造は協力企業へ委託しておりましたが、2024年8月に地元駅前に製
造拠点及び直売所をオープンし、地元で水揚げされた魚介類を活用して、地元
の人材を雇用。福島県で初のジャパンフードセレクション・グランプリ受賞など、
複数の受賞歴のある「タコシウマイ」を、小さな田舎町から全国に届けるために、
地域愛のある人材を育成しながら、1粒１粒丁寧に手作りだからこその思いを込
めてお客様にお届けできるように取り組んでいます

ホ ー ム ペ ー ジ ｈｔｔｐｓ://www.hamafuku.jp

年 間 売 上 高 12000000円 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など）

〒 979-2703 福島県相馬郡新地町小川字北原50-14会 社 所 在 地

工 場 等 所 在 地 〒 979-2709 福島県相馬郡新地町駅前１丁目18-2

0244-26-7845

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

浜福の「タコシウマイ」は、すべての工程で細部まで丁寧に管理された手作りの製品です。
地元で獲れた新鮮なタコを100%使用し、地元の主婦や学生アルバイトが一つ一つ心を込めて手作業で製造しています。
素材の品質を最大限に引き出すため、餡の柔らかさやタコの旨味を活かしたレシピにこだわり、
誰もが食べやすい商品に仕上げています。工場ラインによる大量生産ではなく、
手作業による細やかなチェック体制が整っており、従業員全員が製造の安全と品質に注力しています。
地元の食材と人々の手による温かみを大切にし、地域の愛情が詰まった特別な商品です。

担 当 者 日下智子 E - m a i l kusaka@hamafuku.jp

T E L 0244-26-7844 F A X

写　真

写真 写真 写真

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無
食品微生物センター検査済
一般生菌、大腸菌群、大腸菌、黄色ブドウ球菌、腸炎ビブリオ　457日間-20℃保管　陰性

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

危機管理に関する対応
や生産物賠償責任保険
(PL 保 険 ) の 加 入 な ど

地域保健所への指導、相談
PL保険の加入

従 業 員 の 管 理

施 設 設 備 の 管 理

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担 当 者 名 ま た は
担 当 部 署 名 日下智子 連 絡 先 090-8877-7224

有→具体的に無

mailto:kusaka@hamafuku.jp
mailto:kusaka@hamafuku.jp
mailto:kusaka@hamafuku.jp
mailto:kusaka@hamafuku.jp
mailto:kusaka@hamafuku.jp
mailto:kusaka@hamafuku.jp
mailto:kusaka@hamafuku.jp
mailto:kusaka@hamafuku.jp
mailto:kusaka@hamafuku.jp
mailto:kusaka@hamafuku.jp
mailto:kusaka@hamafuku.jp
mailto:kusaka@hamafuku.jp
mailto:kusaka@hamafuku.jp
mailto:kusaka@hamafuku.jp
mailto:kusaka@hamafuku.jp
mailto:kusaka@hamafuku.jp
mailto:kusaka@hamafuku.jp
mailto:kusaka@hamafuku.jp

