
ターゲット
お客様は

利用場面
（利用シーン）

お客様の
「メリット」

地元での
「評判」等

スーパー様、百貨店様、結婚式場様、イベント会場様、飲食店。ホテル、旅館等宿泊施設や新しい鍋料理を探しておられる業者様。

東北・秋田（由利本荘）の特産物フェア、特選鍋企画での展示・販売。飲食店での提供。

希少性の高い国産フランス鴨の鍋料理という新たな選択肢を顧客（一般客）に提供できる。
フランス鴨の旨味と食感を存分に味わえる贅沢鍋セットで、非日常感を顧客（一般客）に提供できる。

高級食材ながら地域の特産品として、身近でなじみ深いフランス鴨肉。鴨スープにつみれとモモ肉で特別感と贅沢感があふれる一品。

【ターゲット・利用場面・お客様メリット】

いいとこ
「強み」

真鴨や合鴨に特有のクセは少なく、ほどよく柔らかい肉質と上質な脂が生むまろやかな味わ
いが特徴。赤身が多く脂肪分は少なめといったヘルシー食材でもあるため、女性や高齢者に
も食べやすいと好評。国産フランス鴨の希少性も価値が高い。

他社との
優位性

飼育日数を他社より長くとることで、食感も楽しめるしっかりとした肉質にしています。スープ
はガラからこだわり、希少部位や手羽肉を多くいれ味の深みを出しています。

コンセプト 日本では希少な国産フランス鴨を家庭で身近に味わえる、鍋の新たな選択肢。特別感と美味しさ。フランス鴨の旨味と他素材の協演を堪能できる鍋。

TMC 展示・商談用「商材シート」  「商品・サービス」
TMC

【商品の特性】 1/3

商品名 フランス鴨鍋つみれセット
特長
機能

日本では希少なフランス鴨（バルバリー種）の鍋セットです。鴨特有のクセが少なく、まいたけ
やネギといった合わせ具材との相性も抜群です。合鴨とは一線を画す脂の旨味と食感、美味
しさをお楽しみいただけます。

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。



〒

地域貢献活動や地域とのつながりについて

秋田県由利本荘市の東由利地区イベント「黄桜まつり」への出店
道の駅東由利イベントへの協賛
道の駅東由利における食材提供及び特産土産品販売
地域の保育園児たちのフランス鴨の雛の見学、農産物収穫体験

FAX

担当者名

E-mail

TEL

所在地

URL

015-0211

秋田県由利本荘市東由利老方字吉野21-1

https://www3.hp-ez.com/hp/frenchduck/

【所在地・連絡先】

フランス鴨鍋つみれセット出展商品名

出展回数秋田県東由利フランス鴨生産組合
　アキタケン　　ヒガシユリ　　　　　　　　　　カモセイサンクミアイ

11 人 百万円

出展カテゴリー

売上 19従業員

代表者、社員からのメッセージ（思いなど）

TMC 展示・商談用「商材シート」

真鴨や合鴨とは異なる「フランス鴨」の美味さと価値をもっと多くの方に知って
いただき、全国に広めたいです。

代表者名 金子
　カネコ

　拓雄
　タクオ

「会社概要」
TMC

【企業紹介】 2/3

会社名 企画・グループ出展 回2

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。
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・他社よりも飼育期間を長くとり、しっかりとした肉質（端に柔らかいだけでなく、程よい食感を感じ、旨味を凝縮した味わい）に
育てることを意識しています。
・スープはガラにこだわり、希少部位や手羽肉を惜しまず入れることで、味の深みを出しています。
・兼業農家として自社で37haの稲作をしている部分を活かし、自社生産のお米（一等米の部分もそのまま入ったお米）を鴨に
食べさせています。
・そのお米を食べて育った鴨の堆肥を田んぼに入れ、その田んぼで育ったお米を鴨が食べる循環型の農業をしています。また、
お米から出るもみ殻は鴨を育てる畜舎の敷料として使い、畜舎を清潔に保っています。

 「アピールポイント」
TMC

衛生管理

HACCPでの生産・製造工程の管理

TMC 展示・商談用「商材シート」

【アピールポイント】及び【生産・製造工程】

・小ロット（最低ロット数10程度）での取
引可能、別途相談可
・送料はご負担いただいておりますが
別途相談も可
・月末締め、翌月末までの入金や、商
品代引き等、応相談可
※生産量に限りがあるため、少量から
の取引を希望。大きなお取引量の場合
はご期待に沿えない可能性がございま
す。

残留動物用医薬品検査（モモ肉、腎臓）　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　食品等
自主検査（項目：E.coli　大腸菌）

危機管理

【品質管理情報】

商品検査

【公的認証・受賞歴】 【取引条件等】

・農業王2023  アグリエーション・ア
ワード2023  ＳＤＧｓ農業賞　畜産部
門
https://nougyorieki-
lab.or.jp/interview/11628/

・令和2年度ふるさとづくり大賞　奨励
賞
https://www.youtube.com/watch?v
=4bdDKTbQX7w

連絡先

担当者 金子　昌弘

0184-69-2610

冷凍庫、冷蔵庫の定期保守点検

有 無 その他

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。


