
コンセプト 食の安全、安心を地産地消の観点から捉え、厳選吟味した宮城県登米産の大豆と米を原料として、仙台みその伝統技術をもとに造り上げました。

TMC 展示・商談用「商材シート」  「商品・サービス」 TMC

【商品の特性】 1/3

商品名 登穀味噌 特長
機能

宮城県登米地域限定穀物使用

【ターゲット・利用場面・お客様メリット】

写真① 写真②

いいとこ
「強み」

大豆は皮を全て削り取り、マメの美味しさを最大限に引き出した商品です。

他社との
優位性

宮城県地域特産品認定商品

ターゲット
お客様は

利用場面
（利用シーン）

お客様の
「メリット」

地元での
「評判」等

量販店、業務用卸
良い商品をお求めになる主婦の方

お味噌汁、芋煮汁、サバの味噌煮、味噌煮込みうどん等

美味しいものを食べたい地元の安心安全な食品をお求めのお客様。

宮城県登米市の指定農場で採れた大豆と米を使用し原料地域の文化や技術にこだわりをもってつくられた特産物として、宮城県認証食品にもなっています。

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。



〒

「会社概要」 TMC

【企業紹介】 2/3

会社名

http:/www.yamakano.co.jp/

従業員

代表者、社員からのメッセージ（思いなど）

TMC 展示・商談用「商材シート」

真心を込めて人々に喜ばれる美味しさを造ります

代表者名

【所在地・連絡先】

出展商品名

写真 写真

出展回数ヤマカノ醸造　株式会社

40 人 百万円

出展カテゴリー

売上 850

鈴木　彦衛

食と農 回3

登穀味噌

地域貢献活動や地域とのつながりについて

写真 写真

FAX

　　　　　　　　　　　同上

　　　　　　　　　　　同上

0220-52-2515

担当者名 (注)ホームページ上にアップする場合は記載しないで下さい。

E-mail

TEL

所在地

URL

987-0702

宮城県登米市登米町寺池九日町1

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。



危機管理

【品質管理情報】

商品検査

【公的認証・受賞歴】 【取引条件等】

従事者の健康管理・衛生管理

連絡先

担当者 （注）ホームページ上にアップする場合は記載しないで下さい。

　　　　　　　　　　　　　　　　　同上

従業員の管理

施設設備の管理

施設設備の清掃・記録
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【登穀みそ750gｶｯﾌﾟ 製造工程】
（大豆）脱皮→計量→洗浄→浸漬→水切り→蒸煮→冷却→擂砕→①
（米）計量→洗浄→浸漬→水切り→蒸し→冷却→種切り→製麹→出麹→②
（仕込み・充填）①、②、食塩→混合→仕込み→発酵→熟成→調整→充填→計量→金属探知機→包装→製品→保管→出荷

 「アピールポイント」 TMC

衛生管理

生産・製造工程の管理

TMC 展示・商談用「商材シート」

【アピールポイント】及び【生産・製造工程】

写真 写真 写真 写真

＜具体的内容＞
塩分・測色値検査

HACCPの考えを取り入れた衛生管理

有 無 その他有 無 その他

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。


